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Proba scrisa 5
INDUSTRIE ALIMENTARA
MAISTRI INSTRUCTORI

Model
e Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
o Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
SUBIECTUL | (30 de puncte)
1. In imaginea de mai jos, este prezentata camerd de desprafuire cu sicane:
10 puncte

a. denumiti reperele 1, 2, 3, 4 si 5, pozitionate

in imagine;

b. precizati rolul sicanelor 2; 4

c. mentionati pozitiile in care pot fi montate
sicanele;

d. descriefi modul de functionare a aparatului
prezentat in figura din imagine;

I.2. Prezentati Sterilizarea din cadrul temei, Operatii si utilaje in industria alimentara dupa
urmatoarea structura: 10 puncte

a. definiti operatia de sterilizare;

b. precizati trei factori de care depinde rezistenta microorganismelor in urma operatiei de
sterilizare;

c. precizati cinci factori care influenteaza viteza de patrundere a caldurii in recipientul supus
sterilizarii;

d. mentionati un utilaj pentru operatia de sterilizare.

1.3. Tn imaginea de mai jos, este prezentata instalatia de concentrare cu efect multiplu:
10 puncte
a. definiti notiunea de efect; W1 W2

b. explicati conditia de functionare a instalatiilor de SR (%
concentrare cu efect multiplu; — -

c. precizati sensul de circulatie a solutiei si a 5 -
agentului termic n instalatia prezentata in figura
din imagine; As
d. mentionati un dezavantaj si doua avantaje ale
instalatiei de concentrare cu efect multiplu. et G
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SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

II. 1. Prezentati Elementele de calcul tehnic din cadrul temei Operatii si utilaje in industria
alimentara dupa urmatoarea structura: 24 de puncte
a. prezentati termenii: bilant total de materiale, bilant partial de materiale, randament de

fabricatie si consum specific;

b. precizati formulele de calcul pentru fiecare termen de la punctul a;

Il. 2 Se amesteca 100 | apa cu 25 kg zahar. Ce cantitate de solutie de zahar se obtine, daca
pierderile sunt de 2% raportate la solutie? 6 puncte

Indicatie: In rezolvarea problemei se vor avea in vedere urmatoarele etape de lucru:
- identificarea datelor problemei si mentionarea unitatii de masurs;

- scrierea formulelor generale de calcul (ecuatiilor de bilan{ total si bilant cu pierderi);
- inlocuirea corecta a datelor in formulele de calcul;

- calcularea cantitatii de solutie de zahar cu pierderi de 2% (rezultat final).

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

Secventa de instruire de mai jos face parte din programa scolara pentru clasa a X-a liceu—filiera
tehnologicd, domeniul: Industrie alimentara, Anexa nr. 2 la OMEN nr. 3915 din 18.05.2017.

URI 3. Exploatarea utilajelor si
echipamentelor utilizate in
industria alimentara

. ile invatarii
Rezultate ale invatarii (codificate Continuturile invatari

conform SPP)

Cunostinte | Abilitati Atitudini

3.1.6 3.2.2 3.3.6 Separarea amestecurilor:
3.2.4 337 Separarea materialelor solide prin sortare:
329 3.3.8 * Principii care stau la baza desfagurarii operatiei
3210 (definitie, generalitati, factori de influenta)

* Utilaje folosite pentru sortarea materialelor solide
(constructie, functionare):
- Sita plana
- Tararul

(Cunostinte:

3.1.6 Separarea amestecurilor

[...]

Abilitati:

3.2.2 ldentificarea tipului de operatie

3.2.4 |dentificarea aparatului/utilajului/instalatiei folosite in industria alimentara

3.2.9 Utilizarea corecta a vocabularului comun si a celui de specialitate
3.2.10 Comunicarea/raportarea rezultatelor activitatilor profesionale desfasurate

Atitudini
3.3.6 Asumarea, in cadrul echipei de la locul de munca, a responsabilitatii pentru sarcina de lucru
primita
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3.3.7 Manifestarea initiativei in rezolvarea unor situatii problema
3.3.8 Colaborarea cu memobrii echipei de lucru, in scopul indeplinirii sarcinilor de la locul de munca

[11.1. Doua dintre metodele moderne de invatamant utilizate frecvent de catre cadrul didactic in
timpul procesului instructiv-educativ sunt problematizarea si exercitiul didactic. =~ 20 de puncte

a. Definiti una din metodele de invatamant mentionate.

b. Proiectati un exemplu de aplicare a metodei de invatamant definitd la punctul a., pentru
secventa de instruire de mai sus, avand in vedere urmatoarele elemente ale proiectarii didactice:
competenta ce va fi formata, continuturile, activitatile de invatare, resursele didactice utilizate.

[11.2. Printre metodele si instrumentele utilizate de catre cadrul didactic in evaluarea performantelor
scolare regasim si verificarea orala. 10 puncte

a. definiti verificarea orala;

b. prezentati trei avantaje si trei dezavantaje ale utilizarii verificarii orale in procesul de evaluare.
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