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Model
¢ Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.
¢ Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

o Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | (30 de puncte)

1. (10 puncte)
a. Cate 1 punct pentru prezentarea oricaror patru aspecte referitoare la contributia sosurilor in

structura preparatelor culinare. 4x1p=4 puncte
b. Caracterizarea sosurilor calde vascoase 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

c. Descrierea transformarilor care au loc la obtinerea sosurilor reci emulsionate 2 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

2. (10 puncte)

a. Caracterizarea torturilor pentru aniversare 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

b. Cate 1 punct pentru prezentarea oricaror doua roluri indeplinite de semipreparate, in procesul

de obtinere a torturilor. 2x1p=2 puncte
c. Prezentarea etapei de uniformizare a semipreparatelor de baza din tehnologia de preparare a
torturilor 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
d. Mentionarea scopului racirii torturilor, cu precizarea conditiilor in care se realizeaza. 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

3. (10 puncte)

a. Prezentarea modului de verificare a tinutei la locul de munca 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

b. Descrierea aducerii si asezarii pe masa a farfuriilor 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

c. Caracterizarea sistemului de servire direct, cu clestele. 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
Caracterizarea compozitiei chimice a carnii 8 puncte
4 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
Prezentarea valorii nutritive a carnii 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
Descrierea modalitatilor de verificare a calitatii si a prospetimii carnii 6 puncte

3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
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Descrierea transarii, metoda de prelucrare primara a carnii

3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

Caracterizarea fierberii, ca metoda de prelucrare termica a carnii
3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

SUBIECTUL al lll-lea

6 puncte

6 puncte

(30 de puncte)

llI.1. (24 de puncte)

a.| Mentionarea oricarei metode didactice interactive, care poate fi 1 punct
utilizata in cadrul activitatii propuse
Céate 2 puncte pentru precizarea oricaror doua caracteristici ale 2x2p=4 puncte
metodei didactice mentionate
b.| 8 puncte pentru prezentarea unui exemplu de utilizare a metodei
didactice interactive, distribuite astfel:
- argumentarea utilizarii metodei 2 puncte
- mentionarea formei/formelor de organizare a activitatii 1 punct
- precizarea sarcinilor de lucru date elevilor 2 puncte
- precizarea activitatilor desfasurate de catre elevi 1 punct
- precizarea activitatilor desfasurate de catre profesor 2 puncte
c.| Cate 1 punct pentru mentionarea oricaror doua mijloace de 2x1p=2 puncte
invatamant care pot fi integrate in procesul de predare-invatare din
cadrul activitatii didactice propuse
Céate 1 punct pentru precizarea secventei didactice in care este | 2x1p= 2 puncte
utilizat fiecare dintre cele doua mijloace de invatamant mentionate.
Cate 1 punct pentru argumentarea utilizarii fiecarui mijloc de 2x1p= 2 puncte
invatamant in secventa respectiva
d.| Precizarea oricarei metode complementare de evaluare, care poate 1 punct
fi utilizatd pentru evaluarea rezultatelor invatarii
Mentionarea oricarui avantaj al utilizarii metodei complementare de 2 puncte
evaluare precizate
Mentionarea oricarei limite a utilizarii metodei complementare de 2 puncte
evaluare
l1l.2. Prezentarea caracteristicilor evaluarii sumative (cumulative) 6 puncte
3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
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