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* Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.
* Nu se acorda fractiuni de punct. Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele
precizate explicit in barem.

» Se acorda 10 puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la 10 a
punctajului total obtinut pentru lucrare.

SUBIECTUL | (60 de puncte)

1.1. (8 puncte)
a. precizarea grupei de pompe din care face parte pompa gaz-lift (Mammut) dupa modul de

constructie; 1 punct
b. precizarea temperaturii de functionare; 1 punct
c. mentonarea randamentul de productie a pompei gaz-lift (Mammut); 1 punct
d. cate 1 punct pentru mentionarea denumirii fiecaruia dintre cele cinci repere corelate cu
imaginea data, Tn descrierea functionarii pompei gaz-lift (Mammut). 5x1punct= 5 puncte

1.2. (18 puncte)

a. definirea operatiei de concentrare; 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
b. precizarea scopului operatiei de concentrare; 2 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
c. - cate 2 puncte pentru descrierea fiecaruia dintre cele doua principii generale ale evaporarii
(concentrarii); 2x2puncte= 4 puncte
- cate 1 punct pentru descrierea corecta, dar incompleta a fiecaruia dintre cele doua principii
generale ale evaporarii (concentrarii); (2x1punct= 2 puncte)
d. prezentarea clasificarii concentratoarelor din punct de vedere constructiv si functional:
- cate 1 punct pentru precizarea fiecareia din cele trei clasificari dupa modul in care lichidul

supus concentrarii vine in contact cu suprafata de incalzire; 3x1punct= 3 puncte
- cate 1 punct pentru precizarea fiecareia dintre cele doua clasificari dupa constructia suprafetei
de incalzire; 2x1punct= 2 puncte
- cate 1 punct pentru precizarea fiecareia din cele trei clasificari dupd modul de circulatie a
solutiei. 3x1punct= 3 puncte
e. - cate 1 punct pentru mentionarea fiecareia din cele doua exemple de concentractoare dupa
numarul de efecte. 2x1punct= 2 puncte

1.3. (14 puncte)

a. mentionarea metodei de amestecare specifica amestecatorului elicoidal orizontal; 1 punct
b. - cate 1 punct pentru precizarea fiecareia din cele doua domenii de utilizare a amestecatorului
elicoidal orizontal; 2x1punct= 2 puncte
c. precizarea rolului reperului notat cu cifra 4 in imaginea alaturata; 1 punct
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d. cate 1 punct pentru mentionarea denumirii fiecaruia din cele zece repere pozitionate in
imaginea data, in descrierea functionarii amestecatorului elicoidal orizontal;
10x1punct= 10 puncte
1.4. (20 de puncte)
a. definirea operatiei de maruntire; 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
b. - cate 1 punct pentru mentionarea fiecaruia dintre cele patru scopuri ale operatiei de maruntire;
4x1punct= 4 puncte
c. - cate 1 punct pentru precizarea oricaror patru metode de maruntire; 4x1punct= 4 puncte
d. - cate 2 puncte pentru prezentarea fiecaruia dintre cele doua procedee de maruntire;
2x2puncte= 4 puncte
- cate 1 punct pentru prezentarea corecta, dar incompleta a fiecaruia din cele doua procedee de
maruntire;(2x1punct= 2 puncte)
e. - cate 1 punct pentru precizarea oricaror trei utilaje folosite pentu maruntire;

3x1punct= 3 puncte
- cate 1 punct pentru precizarea domeniul de utilizare a celor trei utilaje. 3x1punct= 3 puncte

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

a. (15 puncte)

- detalierea oricarui continut tematic aferent rezultatelor invatarii. 5 puncte
- cate 2 puncte pentru prezentarea oricaror cinci exercitii de fixare, utilizare, intelegere a
continutului. 5 x 2 puncte = 10 puncte

b. (15 puncte)
- cate 2 puncte pentru proiectarea corecta a fiecaruia dintre cei trei itemi elaborati.

3 x 2 puncte = 6 puncte
- cate 2 puncte pentru proiectarea detaliata a raspunsului asteptat in cazul fiecaruia dintre cei trei

itemi. 3 x 2 puncte = 6 puncte
- cate 1 punct pentru corectitudinea stiintifica a informatiilor de specialitate utilizate in cazul
fiecaruia dintre cei trei itemi. 3 x 1 punct = 3 puncte
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