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Se puncteaza orice modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

Nu se acorda punctaje intermediare, altele decét cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

Se acorda zece puncte din oficiu. Nota finala se calculeaza prin impartirea la zece a
punctajului total acordat pentru lucrare.

SUBIECTUL | (60 de puncte)
1.(30 de puncte)
a. Caracterizarea garniturilor. 2 puncte

b.

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
Cate 1 punct pentru mentionarea fiecareia dintre cele patru metode de verificare a
proprietatilor tehnologice ale crupelor utilizate la obtinerea unor garnituri.

4x1 punct= 4 puncte

Descrierea malaiului, una dintre crupele utilizate pentru obtinerea garniturilor. 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

Prezentarea caracteristicilor organoleptice ale malaiului 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

- Caracterizarea legumei fasole verde. 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

- Caracterizarea mazarii. 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
Prezentarea transformarilor care au loc in timpul prepararii garniturilor din legume.

6 puncte
3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

. Descrierea tehnologiei de obtinere a garniturii Pilaf simplu. 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

2.(30 de puncte)

a.

b.

C.

d.

Cate 2 puncte pentru prezentarea fiecarei categorii de factori care stau la baza stabilirii

formatiei de lucru. 2x2 puncte=4 puncte

Cate 1 punct pentru fiecare raspuns corect, dar incomplet.(2x1 punct=2 puncte)

- Descrierea atitudinii fatd de consumatori. 2 puncte
1punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

- Descrierea memoriei lucratorului. 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

- Descrierea tinutei corporale. 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

Caracterizarea restaurantului cu linie de autoservire. 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

- Descrierea fetelor de masa. 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.

- Descrierea servetelor de masa. 2 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
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e. Cate 1 punct pentru precizarea oricaror doua reguli de intocmire a listei de meniuri.
2x1 punct=2 puncte
f. Céate 2 puncte pentru mentionarea oricaror patru considerente care stau la baza intocmirii
meniului. 4x2 puncte= 8 puncte
Cate 1 punct pentru fiecare raspuns corect, dar incomplet (4x1 punct=4 puncte)

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
I1.1. (23 de puncte)
a. Detalierea continutului Tnvatarii necesar dobandirii rezultatelor 3 puncte
invatarii vizate
b. - Precizarea metodelor de invatamant utilizate in cadrul lectiei 2 puncte
- Justificarea relevantei utilizarii metodelor de invatamant in 1 punct
raport cu dobandirea rezultatelor invatarii
- Precizarea mijloacelor de invatamant utilizate in cadrul lectiei 1 punct
- Justificarea relevantei utilizarii mijloacelor de invataméant in 1 punct
raport cu dobandirea rezultatelor invatarii
- Precizarea formelor de organizare a activitatii utilizate in cadrul 1 punct
lectiei
- Justificarea relevantei utilizarii formelor de organizare a 1 punct
activitatii in raport cu dobandirea rezultatelor invatarii
c. Céate 2 puncte pentru prezentarea desfasurarii lectiei, in care, 4x 2 puncte= 8
pentru fiecare dintre cele patru momente ale lectiei, se puncte

mentioneaza urmatoarele elemente corelate: activitatea
profesorului, activitatea elevilor, strategia didactica si
metoda/metodele de evaluare.

d. Elaborarea fisei de evaluare a activitatii elevilor, cu precizarea 4 puncte
criteriilor de evaluare si a punctajului acordat pentru fiecare
criteriu.

Nota 1. Se puncteaza elaborarea fisei de evaluare numai in
conditiile in care criteriile de evaluare formulate sunt corelate cu
activitatea elevilor mentionata in desfasurarea lectiei.

Nota | Corectitudinea stiintifica a informatiei de specialitate utilizata 1 punct
2.
I.2. Descrierea laboratorului scolar — mediu de instruire 7 puncte

Cele 7 puncte se distribuie astfel:
- definitia laboratorului (2 puncte)
- formele de organizare a activitatii didactice in laboratorul scolar (7 punct)
- dotarea laboratorului scolar (2 puncte)
- céate 1 punct pentru oricare doua avantaje ale desfasurarii activitatilor didactice in
laboratorul scolar (2x1 punct=2 puncte)
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