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EXAMENUL NATIONAL DE DEFINITIVARE iN INVATAMANTUL PREUNIVERSITAR
14 lulie 2021

Proba scrisa 5
INDUSTRIE ALIMENTARA
PROFESORI

Varianta 3

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.

»  Timpul de lucru efectiv este de 4 ore

SUBIECTUL |

60 de puncte

I.1. Se dau urmatoarele reactii chimice:

1.A+H.O——> B+ C

2. C+H: bacteriidinvin manita
—

20 de puncte

a. |dentificati substantele A , B si C stiind ca A este o substanté care nu reduce solutia Fehling.
b.Reprezentati structura liniara si ciclica a substantei C precizadnd denumirea completa a acesteia.
c.Scrieti ecuatiile chimice ale reactiilor 1 si 2 folosind formulele moleculare ale substantelor.

d.Precizati tipul reactiilor 1 si 2.

e.Indicati doua intrebuintari ale substantei A.

1.2 Bacteriile sunt cele mai mici organisme cu structura celulara, descendente ale celor mai vechi

forme de viata aparute pe Pamant.

15 puncte

) /,/ .,,“1 z ‘/I
\ / ,/ M citoplasma
g \

a. |dentificati partile componente ale celulei
bacteriene notate cu cifrele 1,2,4 in schita
alaturata.

b.Definiti citoplasma.
c. Indicati functiile acizilor nucleici.

d. Reperul 3 reprezinta ribozomii; precizati rolul
acestora.

e. Prezentati citoplasma din punct de vedere fizic.
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1.3 in schita de mai jos este prezentata pompa gaz-lift (Mammut). 10 puncte
— a. Denumiti reperele 1,2,5 prezentate in schita
— alaturata;
-— b. Precizati un avantaj si un dezavantaj al pompei
= Mammut;
- c. Prezentati principiul de functionare al pompei;
Bl T 1 d. Indicati grupa de pompe in care se incadreaza
= pompa gaz-lift;
s e.Mentionati un domeniu de utilizare.
<t
*»
1.4 Schita de mai jos reprezinta sita rotativa conica. 15 puncte
3 " N
4 T a.Penurng reperele 2,4,5,6,7 prezentate in schita
~ ) 1 alaturata;
ﬁh_l r= pd g b.Precizati scopul utilizarii masinilor de cernere cu
A | 3 | 2 miscare rotativa;
L Mi_h\%: EEsass c.Descrieti patru factori care influenteaza cernerea.
) T
5 P
/ \
b T
SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

Secventa de instruire de mai jos face parte din programa scolara pentru clasa a X-a liceu—filiera
tehnologica, domeniul: Industrie alimentara, Anexa nr. 2 la OMEN nr. 3915 din 18.05.2017.

URI 3 Exploatarea utilajelor

echipamentelor utilizate in
industria alimentara
Rezultate ale invatarii (codificate Continuturile invatarii
conform SPP
Cunostinte | Abilitati Atitudini
3.1.3 3.2.2 3.3.6 Transportul materialelor
3.3.7 -Clasificarea mijloacelor de transport;
3.24 3.3.8 1.Transportul materialelor lichide si gazoase
-Caracterizarea starii fluide;
3.2.9 -Proprietati fizice ale fluidelor;
-Tipuri de pompe pentru transportul fluidelor(constructie
3.2.10 Jfunctionare)
[....]
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Cunostinte:

3.1.3 Transportul materialelor solide, lichide gazoase

[....]

Abilitati:

3.2.2 Identificarea tipului de operatie

3.2.4 |dentificarea aparatului/ utilajului/ instalatiei folosite in industria alimentara
3.2.9 Utilizarea corecta a vocabularului comun si a celui de specialitate

3.2.10 Comunicarea/ raportarea rezultatelor activitatilor profesionale desfasurate

[....]

Atitudini:
3.3.6 Asumarea, in cadrul echipei de la locul de munca, a responsabilitatii pentru sarcina de lucru
primita
3.3.7 Manifestarea initiativei in rezolvarea unor situatii problema
3.3.8 Colaborarea cu membrii echipei de lucru, Tn scopul indeplinirii sarcinilor de la locul de
_ munca
[...In scopul dezvoltarii rezultatelor Tnvatarii din secventa de mai sus:

In scopul dezvoltarii rezultatelor invatarii din secventa de mai sus:

a. Realizati o fisa de lucru pentru unul dintre continuturile invatarii, din secventa prezentata, prin
care sa urmariti:

- detalierea unui continut tematic aferent rezultatelor invatarii;

- prezentarea a cinci exercitii de fixare, utilizare, intelegere a continutului.

b. Proiectati un test de evaluare pentru continutul invatarii ales din secventa de instruire de mai
sus, cu baremul aferent, cu urmatoarele tipuri de itemi:

- un item obiectiv;

- un item semiobiectiv;

- un item de tip eseu structurat, prin care sa evaluati rezultatele invatérii aferente continutului
fnvatarii ales, din secventa data.

Nota: Se puncteaza si corectitudinea proiectarii itemilor, proiectarea detaliata a raspunsului
asteptat si corectitudinea stiintifica a informatiilor de specialitate.
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